
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

  

Economisez  de lôargent avec            
des déchets organiques humides  
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Edition  03  Des Déchets  aux  valeurs  



VRS se présentait  ¨ lôIGEHO 09  à Bâle  
 
 
 
LôIGEHO 09, le salon international de  lôhôtellerie , 
de la gastronomie et  de la con sommation hors 
domicile, sôest tenu du 21 au 25  novembre 2009 

à Bâle.  Pendant ces cinq jours  78ó074 visiteurs 
ont ét é enregistrés, ce qui représentait  un e 
légè re baisse par rapport au chiffre  de 2007.  
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

Le stand de VRS dans la halle 1.0 a attiré beaucoup  dôintéressés de tous les coins du monde. Nous avons 
pu noter deux fois plus de visiteurs sur notre stand quôen ann®e 2007. Notre solution de recyclage des 
déchets organiques humides en valeurs a rencontr é un fort succès bien au delà de nos  frontières. Surtout 

nos voisins de lôAllemagne, qui con naissent lôinterdiction de nourrir les an imaux avec les restes des repas  
depuis 2006 , sôint®ressent ¨ notre système  de recyclage en harmonie avec la nature.
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
Les entreprises gastronomiques et les foyers 

sôoccupent plus intensément  de la problématique 
des restes alimentaires. Côest pourquoi autant  
de personnes se sont servis de  lôexposition 
IGEHO pour trouver des i dées et des solutions, 
ainsi que  de se faire présenter les concepts  de 
ce sujet en détail . 
 

 
 
 
 

 

Concours  IGEHOó09 
 
Nos bonnes fées  VRS, Mme Bläsi et  Mme Chun, ont tiré  les gagnants du concours.  Le prix principal , une 

VRS ï Piccolo, est revenue  à Bischofszell TG. M. Scheiwiller a pu recevoir  le prix de M. Forster. 
Félicitations!  
 
Les gagnants sont:  
 
 
 

 
 
1. Pr ix : VRS -  Piccolo:  
M. Scheiwiller, Bischofszell TG  

 
 
 

 
 
 
 
2. Pr ix : 2 cartes  journalièr es Wellness  Scuol GR M. Fust, Hausen a/A ZH  
3. Pr ix : 2 cartes journaliè res pour 2 personnes  M. Zuber, Grüningen ZH  

4. Pr ix : 1 boîte de  pralinés  M. Riel, Basel  
 
5. à  14. Pr ix : 1 boîte  de chocolat s  M. Merz , Roggwil BE; Mme  Meier , Züberwa ngen TG,  
 M. Spörri, Zürich ; M.  P. Burri, Luthern LU;  
 M. A. Burri, Adligenswil LU; M.  Meier, Uetikon ZH;  
 M. Naef, Biel/Bienne BE; Mme Ligron, Sarzens VD;  
 M. Stadelmann, Schüpfheim LU; Mme Loosli Eriswil BE  

αSincères félicitations 
à M. Scheiwiller de la 
part du team de VRS!ά 

 



 

Nous aimerions vous présenter notre  VRS ï Génie II  
 

 
En février arrivera sur le marché , notre dernier développement , l a VRS ï Génie II! Elle remplacera la   
VRS ï Génie et associe ra  une meilleure  capacité  pour  un  minimum dôespace. Nous sommes 
particuli¯rement fiers, quôelle soit produite à 100 % en Suisse. Elle a été développée  par nos ingénieu rs et 
techniciens de Penthaz / VD, sur tous points de vue , permettant aux  client s de VRS dôacquérir  un produit 
de qualité  supérieure . 

 
La VRS ï Génie II a était  conçu e pour les entreprises avec 100 à 200 repas par jour. Grâce à sa taille 
compacte et son raccordement par  prise électrique de ménage normale , elle peut être installé e pre sque 
partout dans le bâtiment, et sa  manipulation est toujours conviviale:  
 

Remplir , starter  et vider !  
 
Laissez -vous conseiller par notre force de vente.  

 
 

Notre VRS ï Génie II  :  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Notre p rogram me  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

         de la  VRS ï Piccolo               à la  VRS ï 100 DeLux  
  

VRS ï Value Recovery Systems, Inc.   

Feuille technique  

VRS ï Génie II  
 
Prise électrique :  

AC 230V, 5 0 Hz  
 
Consommation dó®nergie:  
~1.2 k W / 1 l dóeau évaporée  
 
Capacité :  
20 ï 30 kg par  jour  

10 ï 15 kg par charge  

 
Durée :  
6 ï 8 h par charge   
 
Dimensions :  
Largeur   520 mm  

Profondeur  67 0 mm  
Hauteur   840 mm  
 
Poids  total :   
90  Kg 
 

 



 

 
 
Les fonctions  dôaujourdôhui :  
 
Engrais  
 

V Cultures  bio  
V Maraîchages  
V Jardineries  

V Cultures  domestiques  
V Institutions  

 
Nourriture  pour  animaux  

 
V Porcheries  
V Animaux  de compagnie  

Principe de fonctionnement:  
 
- chargement des déchets humides 
- ajout de 5 ɀ 10% de support (son de blé) 
- ajout de 25 ɀ 50 gr de neutralisant 
- mise en marche: 

 ïÖÁÐÏÒÁÔÉÏÎ ÄÅ ÌȭÅÁÕ 
 stérilisation 
 broyage 

- selon quantité et machine: 
 6 ɀ 10 heures ÄȭÁÃÔÉÏÎ par charge 

- résultat final: 
 de la farine à écoulement fluide 
 H2/ ÐÏÕÒ ÌȭÁÒÒÏÓÁÇÅ des plantes 

 

La solution  VRS  
 

 
Nous sommes persuadés que les lavures et les déchets alimentaires doivent  être éliminés sur place. De 
par notre idée et notre concept  nous proposons  une solution écologique pour le responsable de s déchets 
humides organiques.  Grâce au  système VRS , le responsable fabrique un produit  qui pourra  retourner      
à 100 % dans le cycle de la nature.  
 

 
 

Des déchets  . . .  
 
 

 
 
  Lavures     Déchets de filetage  

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

       . . . aux valeurs !  
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
       Aliment        Engrais             H2O 

 
 

 
 

 
 
 

 
 
           Porcs   Chien s            Haies     Légumes       Fleurs  

 
 

 

Un  cycle  parfait  avec  la nature  



 

Le conseil f®d®ral diminue les risques dô®pizootie à cause  de 
lôutilisation des déchets alimentaires  

 
Chaque année en Suisse sont produite s env. 300'000 tonnes de  déchets alimentaires dans les 
restaurants, le c ateri ng et dans  les cuisines  professionnel les , 200'000 tonnes sont cuites et données au 
cochons. Des analyses de risque s de lôoffice vétérinaire fédéral  ont démontré  que lôutilisation des restes 
alimentaires représente  toujours une menace non négl igeable de risque dô®pid®mie. Le déclencheur dôune 
épidémie a pu  être attribué maintes fois ¨ lôutilisation de reste s de cuisines et de repas, à savoir  la fièvre 

aphteuse en 2001 en Grande -Bretagne ou  encore la peste porcine de 200 3 en Suisse pour ne citer que 
ceux - là.  LôUE ¨ dôailleurs interdit dès lôaut omne 2006 et dans tous les pays membres, le nourrissage au  
moyen de la soupe aux cochons (le règlement Européen EG no. 1774/2002 ).  
 
Dans le passé les produ cteurs Suisse s de la soupe aux cochons ont souvent mal interprété les règlements 
de sécurité s. Ainsi  les directives vont être renforcé es et adapté es aux règlements européens.  Cette 
décision était nécessaire pour ne pas co mpromettre  le commerce dôanimaux, de viande e t de  produits 

laitiers avec lôUnion Euro péen ne.  
 
En Suisse lô®vacuation traditionnelle à travers la soupe aux cochons , par le biais dôentreprises 
homologuées  uniquement, nôest autorisé e jusquôau 30  Juin  2011.  
 
 

Source : D®partement f®d®ral de lô®conomie 

 
 
 
 
 

Interview avec M. Amstutz des Pendicularas  

Motta Naluns à Scuol/GR  
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

  

VRS ï Value Recovery Systems, Inc.   

Quels étaient les problèmes que votre entreprise a rencontrés avec  

les lavures et les déchets alimentaires?  
 
M. Amstutz:  Les frais de transport étaient très élevés. Comme nous 
sommes un restaurant de montagne, nous devions transporter les déchets 
par funiculaire  dans la vallée ï la quantité de ces déchets est maintenant 
réduite à seulement un quart.  

Pourquoi Motta Naluns côest d®cid® pour la machine VRS? 
 

M. Amstutz: Pour des raisons écologiques principalement, mais 
aussi pour des raisons économiques. Avec la nourriture récupérée, 
nous aimerions nourrir nos animaux domestiques, et ainsi fermer 
judicieusement le cycle écologique.  

Le système VRS vous a - t - il convaincu?  
 

M. Amstutz:  Nous sommes enchantés par ce système 
et sôil va faire ses preuves, ce sera après une plus 
longue dur®e de test. Lôutilisation, en tous cas, est 
vraiment très simple. Le processus de travail minime 
et le produit final, quôil sôagisse dôengrais ou de 
nourritu re pour animaux, côest parfait! 
 
Mr. Amstut z, merci beaucoup pour lôinterview 


