
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

  

Risparmiate denaro  
con i rifiuti organici  umidi  
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Numero  03  DA RIFIUTI A RISORSE PREZIOSE  



La VRS ha partecipato allôIGEHO ó09 di Basilea in qualit¨ di 
espositrice  
 
 
LôIGEHO `09, il Salone Internazionale della 
gastronomia collettiva, dell'industria alberghiera 
e della ristorazione , si è svolto dal 21 al 25 
novembre 2009 presso lôarea fiere di Basilea. Per 
cinque giorni a Basilea sono giunti 78ó074 
visitatori, dato che conferma un calo un poô pi½ 

limitato rispetto a llôafflusso di visitatori registrato 
nel 2007.  

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Lo stand della VRS nel padiglione 1.0 ha attirato numerosi visitatori provenienti da tutto il mondo. Il 
numero degli interessati che hanno visitato il nostro stand ¯ pi½ che raddoppiato rispetto allôedizione 
dellôanno 2007. La nostra soluzione per il riciclaggio dei rifiuti organici umidi ha riscosso grande interesse 

ben al di là dei confini del nostro Paese. Il nostro sistema ecologico di riciclaggio è stato apprezzato 
soprattutto dai nostri vicini della Germania, che dallôautunno 2006 conoscono il  divieto di "alimentare gli 
ani mali con le rimanenze di cibo".
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Anche le aziende e gli istituti che operano nel 
settore della gastronomia della Svizzera stanno 
affrontando in maniera intensa la problematica 

delle rimanenze e degli scarti di cibo. Perciò, in 
tanti hanno colto lôoccasione del Salone IGEHO 
per trovare idee e soluzioni a questo tema e farsi 
spiegare i concetti in modo particolareggiato.  
 

 

 

 
 

Concorso IGEHOó09 
 
Le nostre fate della Fortuna della VRS, la Signora Bläsi e la Signora Chun , hanno estratto a sorte i 
vincitori del concorso! Il primo premio, un apparecchio VRS ï Piccolo, va a Bischofszell TG. Il Signor 
Scheiwiller ha ritirato il premio dal Signor Forster. Congratulazioni!  
 
I vincitori sono:  

 
 
 
 
 
1° premio : VRS -  Piccolo:  

Sig. Scheiwiller, Bischofszell TG  

 
 
 
 
 
 

2° premio : 2 giorni di divertimento e wellness a Scuol GR   Sig. Fust, Hausen a/A ZH  
3° premio : 2 abbonament i giornalieri per 2 persone    Sig. Zuber, Grüningen ZH  
4° premio : 1 scatola di praline     Sig. Riel, Basilea  
 
Dal 5° al 14° premio : 1 scatola di cioccolatini  
 
Sig. Merz, Roggwil BE; Sig.ra Meier, Züberwangen TG,  Sig. Spörri, Z uri go ; Sig. P. Burri, Luthern LU;  

Sig. A. Burri, Adligenswil LU; Si g. Meier, Uetikon ZH; Sig. Naef, Biel/Bienne BE;  
Sig.ra Ligron, Sarzens VD;  Sig. Stadelmann, Schüpfheim LU; Sig.ra Loosli, Eriswil BE  

"Al Signor Scheiwiller 
vanno i sinceri 
ŎƻƳǇƭƛƳŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩƛƴǘŜǊƻ 
team VRS!" 

 



 

E un  piacere di presentarvi la nostra macchina VRS ï Génie II  
 

 
Nel mese di febbraio, abbiamo lanciato sul mercato  la nostra creazione più recente. La macchina VRS ï 
Génie II! Essa sostituisce la VRS ï Génie e combina un ôelevata capacità in uno spazio molto ridotto. 
Inoltre, siamo particolarmente orgogliosi di proporvi un prodotto che è stato costruito al 100% in 
Sviz zera. Il suo sviluppo è opera dei nostri ingegneri e tecnici di Penthaz/VD. Il cliente VRS acquista un 
prodotto con un altissimo livello qualitativo, sotto tutti i punti di vista.  

 
La macchina VRS ï Génie II è stata concepita per aziende con 100 -  200 past i al giorno. Grazie alle sue 
dimensioni compatte e allôallacciamento a una normale presa di corrente, essa pu¸ essere posizionata a 
grandi linee in qualsiasi luogo dellôedificio. Anche la manipolazione continua a essere estremamente 
semplice:  
 

Riempitela, avviatela e svuotatela!  
 

Fatevi consigliare dal nostro team di vendita.  
 
 
 

La nostra VRS ï Génie II :  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Il nostro assortimento  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

     Dal modello VRS ï Piccolo          al modello VRS ï 100 DeLux  
  

VRS ï Value Recovery Systems, Inc.   

Scheda dei dati  
VRS ï Génie II  

 
Allacciamento elettrico:  
corrente alternata  230  V, 50 Hz  

 
Consumo di energia:  
~1.2 kW / 1 l di acqua vaporizzata  
 
Capacità:  
20 ï 30 kg al giorno  

10 ï 15 kg a carica  

 
Durata:  
6 ï 8 ore a carico  
 
Dimensioni:  
Larghezza  520 mm  
Profondità  670 mm  

Altezza   840 mm  
 
Peso:  
90 kg  



 

I campi di applicazione attuali:  
 
Concime  

 
V Coltivazioni biologiche  
V Orti  
V Aiuole  
V Giardinaggio  

V Giardini di casa  

 
Mangime  
 
V Ingrassamento di suini  
V Animali domestici  

Principio di funzionamento:  
 
- Caricamento dei rifiuti umidi 
- Aggiunta del 5 ɀ 10 % di eccipienti 
- Aggiunta di 25 ɀ 50 g di neutralizzatore 
- Messa in funzione 

 6ÁÐÏÒÉÚÚÁÚÉÏÎÅ ÄÅÌÌȭÁÃÑÕÁ 
 Sterilizzazione 
 Macinazione 

- A seconda del quantitativo e della macchina: 
 6 ɀ 10 ore di funzionamento per carico 

- Risultati finali: 
 Farina 
 H2/ ÐÅÒ ÌȭÉÒÒÉÇÁÚÉÏÎÅ ÄÉ ÐÉÁÎÔÅ 

La soluzione VRS  
 

 
Siamo convinti che i rifiuti di cucina e di ristorazione  debbano essere smaltiti nel luogo in cui vengono 
prodotti. Con le nostre idee e il nostro concetto proponiamo una soluzione ecologica mirata a chi produce 
rifiuti organici umidi. Con il sistema VRS lôutilizzatore ottiene un prodotto che gli d¨ la possibilità di 
immettere nuovamente nel ciclo della natura il 100% dei suoi rifiuti.  
 

 
 

Dai rifiuti . . .  
 
 

 
 
Rimanenze  Scarti della lavorazione  
di cucina  del pesce  

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

       . . . a risorse preziose!  
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
              Cibo per animali       Concime          Acqua  

 
 

 
 

 
 
 

 
 
             Suini     Cani   Siepi       Verdure  Fiori  

 
 

 

In perfetta sintonia con la natura!  
  



 

Il Consiglio federale riduce il rischio di epizoozie nel riciclaggio 
delle rimanenze di cibo  
 
 
Ogni anno, i ristoranti, i servizi di catering e le cucine industriali della Svizzera producono circa 300ó000 

tonnellate di scarti di cucina e rimanenze di cibo. Circa 200ó000 tonnellate vengono sottoposte a cottura 
prima di essere utilizzate per alimentare i suini. Le analisi dei rischi dellôUfficio federale di veterinaria 
hanno mostrato che il riciclaggio di rifiuti di cucina e di ristorazione  continua a rappresentare un rischio di 
epidemie da non sottovalutare. Più v olte, gli scoppi di epidemie sono proprio stati attribuiti 
allôutilizzazione di rifiuti di cucina e di ristorazione  ï come lôafta epizootica del 2001 in Gran Bretagna o la 
peste suina del 1993 in Svizzera. Per questa ragione, nellôautunno del 2006 lôUnione Europea ha vietato 

in tutti gli Stati Membri la broda per maiali (Ordinanza europea CE n.1774/2002).  
 
In passato, i produttori svizzeri della broda per maiali applicavano le norme di sicurezza in modo assai 
vario. Questo ha portato allôinasprimento delle norme, adeguandole allôOrdinanza dellôUnione Europea. 
Questa decisione è stata resa necessaria per agevolare il commercio di animali vivi e di prodotti a base di 

carne e latte con lôUnione Europea. Inoltre, il Governo Elvetico non vuole compromettere lôapertura del 
mercato dellôagricoltura nei confronti dellôUE. 

 
In Svizzera, questo tradizionale metodo di smaltimento attraverso la broda per maiali da parte delle 
aziende certificate sarà ancora ammesso solo  fino al 30 giugno 2011 .  
 
 

Fonte: Dipartimento feder ale dellôeconomia pubblica 

 
 
 
 
 

Intervista con il Signor Amstutz del ristorante di montagna  

Motta Naluns a Scuol/GR  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

VRS ï Value Recovery Systems, Inc.   

Quali sono i problemi incontrati dalla sua impresa con gli scarti  di 
cucina e di cibo?  
 
Sig. Amstutz:  i costi di trasporto elevati, visto che siamo un ristorante di 
montagna. Prima, le rimanenze di cibo venivano trasportate a valle con la 
funivia. Ora siamo riusciti a ridurre a un quarto questo quantitativo.  

Perché la sua impresa ha scelto  proprio la macchina VRS?  
 

Sig. Amstutz: in primo luogo per ragioni ecologiche, in secondo 

luogo per contenere le spese. Inoltre, con il mangime ottenuto 
possiamo alimentare i nostri animali domestici  e chiudere così in 

maniera sensata il ciclo ecologico.  

Il sistema VRS ha mostrato le sue doti?  
 
Sig. Amstutz:  noi siamo entusiasti di questo sistema! Il 

rendimento vero e proprio si vedrà con il passare del 
tempo. A ogni modo, la manipolazione è semplice, il 
carico di lavoro è limitato e il prodotto finale, 
indipendentemente che si tratti di concime o mangime, 
è geniale!  
 

Signor Amstutz, grazie infinite pe r  questa 

chiacchierata  


